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Honoré de BalzacHonoré de BalzacHonoré de BalzacHonoré de Balzac    
    

    

Assortiment de pièces saléesAssortiment de pièces saléesAssortiment de pièces saléesAssortiment de pièces salées    
 

Sucette de chèvre et cœur de pruneaux en coque de pistacheSucette de chèvre et cœur de pruneaux en coque de pistacheSucette de chèvre et cœur de pruneaux en coque de pistacheSucette de chèvre et cœur de pruneaux en coque de pistache    

Roulade de carpaccio de GrannyRoulade de carpaccio de GrannyRoulade de carpaccio de GrannyRoulade de carpaccio de Granny----Smith et saumon fumé Smith et saumon fumé Smith et saumon fumé Smith et saumon fumé     

à la coriandre fraîcheà la coriandre fraîcheà la coriandre fraîcheà la coriandre fraîche    

Foie gras et cerise Amarena sur macaron de chocolat noirFoie gras et cerise Amarena sur macaron de chocolat noirFoie gras et cerise Amarena sur macaron de chocolat noirFoie gras et cerise Amarena sur macaron de chocolat noir    

Chouquette Chouquette Chouquette Chouquette emmental, ricotta et saumon fuméemmental, ricotta et saumon fuméemmental, ricotta et saumon fuméemmental, ricotta et saumon fumé    

Rösti de rillettes de canard et magret fuméRösti de rillettes de canard et magret fuméRösti de rillettes de canard et magret fuméRösti de rillettes de canard et magret fumé    

Cube de saumon glacé en émulsion de basilic sur alfalfa et pain noirCube de saumon glacé en émulsion de basilic sur alfalfa et pain noirCube de saumon glacé en émulsion de basilic sur alfalfa et pain noirCube de saumon glacé en émulsion de basilic sur alfalfa et pain noir    

Mini «Mini «Mini «Mini «    pousspousspousspouss----pousspousspousspouss    » de rillettes de poisson et œuf de truite» de rillettes de poisson et œuf de truite» de rillettes de poisson et œuf de truite» de rillettes de poisson et œuf de truite    

Verrine de tapenade, tailla de tomate confite, aVerrine de tapenade, tailla de tomate confite, aVerrine de tapenade, tailla de tomate confite, aVerrine de tapenade, tailla de tomate confite, artichaut et pic de poivron farcirtichaut et pic de poivron farcirtichaut et pic de poivron farcirtichaut et pic de poivron farci    

Cône de crème de carotte au miel et cumin, pousses de radisCône de crème de carotte au miel et cumin, pousses de radisCône de crème de carotte au miel et cumin, pousses de radisCône de crème de carotte au miel et cumin, pousses de radis    

Tube de miniTube de miniTube de miniTube de mini----concombre et tarama aux œufs de truiteconcombre et tarama aux œufs de truiteconcombre et tarama aux œufs de truiteconcombre et tarama aux œufs de truite    

Artichaut poivrade et chiffonnade de pastramiArtichaut poivrade et chiffonnade de pastramiArtichaut poivrade et chiffonnade de pastramiArtichaut poivrade et chiffonnade de pastrami    

Palet de riz coco/curry, crevette sur purée de légumes et manguePalet de riz coco/curry, crevette sur purée de légumes et manguePalet de riz coco/curry, crevette sur purée de légumes et manguePalet de riz coco/curry, crevette sur purée de légumes et mangue    
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Buffet Noël et SaintBuffet Noël et SaintBuffet Noël et SaintBuffet Noël et Saint----Sylvestre Sylvestre Sylvestre Sylvestre ----1111    
    

Cardinal d’écrevisse à l’ArmoricaineCardinal d’écrevisse à l’ArmoricaineCardinal d’écrevisse à l’ArmoricaineCardinal d’écrevisse à l’Armoricaine    

Crumble de truites aux amandesCrumble de truites aux amandesCrumble de truites aux amandesCrumble de truites aux amandes    

Carpaccio de saumon fumé et blinis à la crème d’anethCarpaccio de saumon fumé et blinis à la crème d’anethCarpaccio de saumon fumé et blinis à la crème d’anethCarpaccio de saumon fumé et blinis à la crème d’aneth    

    

    

Salades ComposéesSalades ComposéesSalades ComposéesSalades Composées    

Salade de pennes au pesto rouge, mozzarella et tomate à la calabraiseSalade de pennes au pesto rouge, mozzarella et tomate à la calabraiseSalade de pennes au pesto rouge, mozzarella et tomate à la calabraiseSalade de pennes au pesto rouge, mozzarella et tomate à la calabraise    

    

SaladSaladSaladSalade du Sude du Sude du Sude du Sud----OuestOuestOuestOuest    

(haricots verts, artichauts poivrade, pomme de terre, maïs, (haricots verts, artichauts poivrade, pomme de terre, maïs, (haricots verts, artichauts poivrade, pomme de terre, maïs, (haricots verts, artichauts poivrade, pomme de terre, maïs,     

tomates séchées à l’huile, magret fumé, croûtons, copeaux de foie gras)tomates séchées à l’huile, magret fumé, croûtons, copeaux de foie gras)tomates séchées à l’huile, magret fumé, croûtons, copeaux de foie gras)tomates séchées à l’huile, magret fumé, croûtons, copeaux de foie gras)    

    

MéliMéliMéliMéli----Mélo de Viandes FroidesMélo de Viandes FroidesMélo de Viandes FroidesMélo de Viandes Froides    

Rôti de bœuf à l’ail douxRôti de bœuf à l’ail douxRôti de bœuf à l’ail douxRôti de bœuf à l’ail doux    

Gigot d’agneau à la fleur de selGigot d’agneau à la fleur de selGigot d’agneau à la fleur de selGigot d’agneau à la fleur de sel    

Roulade de volailleRoulade de volailleRoulade de volailleRoulade de volaille à la tapenade à la tapenade à la tapenade à la tapenade    

    

Plateau de fromages affinésPlateau de fromages affinésPlateau de fromages affinésPlateau de fromages affinés    

    

Dessert au choixDessert au choixDessert au choixDessert au choix    

Macaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisette    

Etincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rouges    

Pyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passion    

Dôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarine    

BûchesBûchesBûchesBûches    
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Buffet Noël et SaintBuffet Noël et SaintBuffet Noël et SaintBuffet Noël et Saint----Sylvestre Sylvestre Sylvestre Sylvestre ---- 2 2 2 2    
    

Terrine Terrine Terrine Terrine de foie gras en gelée de Sauternes et chutney figues/oignonsde foie gras en gelée de Sauternes et chutney figues/oignonsde foie gras en gelée de Sauternes et chutney figues/oignonsde foie gras en gelée de Sauternes et chutney figues/oignons    

Tartare de saumon frais iodé sur blinis et crème à l’anethTartare de saumon frais iodé sur blinis et crème à l’anethTartare de saumon frais iodé sur blinis et crème à l’anethTartare de saumon frais iodé sur blinis et crème à l’aneth    

Filet de rouget couvert de tapenade et de caviar de tomatesFilet de rouget couvert de tapenade et de caviar de tomatesFilet de rouget couvert de tapenade et de caviar de tomatesFilet de rouget couvert de tapenade et de caviar de tomates    

    

    

Salades ComposéesSalades ComposéesSalades ComposéesSalades Composées    

Caponata et aiguillettes de rouget au pestoCaponata et aiguillettes de rouget au pestoCaponata et aiguillettes de rouget au pestoCaponata et aiguillettes de rouget au pesto    

    

Salade gourSalade gourSalade gourSalade gourmandemandemandemande    

(frisée, haricots verts, magret fumé, copeaux de foie gras, tomates cerise, (frisée, haricots verts, magret fumé, copeaux de foie gras, tomates cerise, (frisée, haricots verts, magret fumé, copeaux de foie gras, tomates cerise, (frisée, haricots verts, magret fumé, copeaux de foie gras, tomates cerise, 

gésiers confits et pignons)gésiers confits et pignons)gésiers confits et pignons)gésiers confits et pignons)    

    

MéliMéliMéliMéli----Mélo de Viandes FroidesMélo de Viandes FroidesMélo de Viandes FroidesMélo de Viandes Froides    

Fines tranches de magret de canard rôtis au mielFines tranches de magret de canard rôtis au mielFines tranches de magret de canard rôtis au mielFines tranches de magret de canard rôtis au miel    

Pièce de bœuf rôti à l’ail douxPièce de bœuf rôti à l’ail douxPièce de bœuf rôti à l’ail douxPièce de bœuf rôti à l’ail doux    

Noix de veau au paprikaNoix de veau au paprikaNoix de veau au paprikaNoix de veau au paprika    

    

Plateau dePlateau dePlateau dePlateau de fromages affinés fromages affinés fromages affinés fromages affinés    

    

Dessert au choixDessert au choixDessert au choixDessert au choix    

Macaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisette    

Etincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rouges    

Pyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passion    

Dôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarine    

BûchesBûchesBûchesBûches    
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Menu de Noël et Saint Sylvestre Menu de Noël et Saint Sylvestre Menu de Noël et Saint Sylvestre Menu de Noël et Saint Sylvestre ----1111    
    

EntréeEntréeEntréeEntrée    
Tartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillés    
Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas     

au gingembreau gingembreau gingembreau gingembre    
    
    
PlatPlatPlatPlat    

Caille en crapaudine farcie figue et miel au jus de romariCaille en crapaudine farcie figue et miel au jus de romariCaille en crapaudine farcie figue et miel au jus de romariCaille en crapaudine farcie figue et miel au jus de romarinnnn    
Filet de vivaneau en écailles de pomme de terre sur duo de beurre blanc Filet de vivaneau en écailles de pomme de terre sur duo de beurre blanc Filet de vivaneau en écailles de pomme de terre sur duo de beurre blanc Filet de vivaneau en écailles de pomme de terre sur duo de beurre blanc     

et caramel de sojaet caramel de sojaet caramel de sojaet caramel de soja    
    
    

Garnitures au choixGarnitures au choixGarnitures au choixGarnitures au choix    
Bottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardé    

Gratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardé    
Fondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amanFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amanFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amanFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amandededede    

Tomates cerises grappes rôties aux herbes Tomates cerises grappes rôties aux herbes Tomates cerises grappes rôties aux herbes Tomates cerises grappes rôties aux herbes     
    
    

Assiette de fromagesAssiette de fromagesAssiette de fromagesAssiette de fromages    
    

Dessert au choixDessert au choixDessert au choixDessert au choix    
Macaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisette    

Etincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rouges    
Pyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passion    

Dôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarine    
BûchesBûchesBûchesBûches    
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Menu de Noël et Menu de Noël et Menu de Noël et Menu de Noël et Saint Sylvestre Saint Sylvestre Saint Sylvestre Saint Sylvestre ----2222    
    

Mise en boucheMise en boucheMise en boucheMise en bouche    
Surprise de fêtesSurprise de fêtesSurprise de fêtesSurprise de fêtes    

    
EntréeEntréeEntréeEntrée    

Tartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillésTartare  de saumon sur tapenade d’artichaut aux légumes grillés    
Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas Terrine de foie gras et gelée de sauternes et son chutney d’ananas     

au gingembreau gingembreau gingembreau gingembre    
    
PlatPlatPlatPlat    

Filet de bœuf rôti et jus de foie grasFilet de bœuf rôti et jus de foie grasFilet de bœuf rôti et jus de foie grasFilet de bœuf rôti et jus de foie gras    
Duo dDuo dDuo dDuo de langouste et langoustine en crème de crustacése langouste et langoustine en crème de crustacése langouste et langoustine en crème de crustacése langouste et langoustine en crème de crustacés    

 sur risotto de légumes sur risotto de légumes sur risotto de légumes sur risotto de légumes    
    

Garnitures au choixGarnitures au choixGarnitures au choixGarnitures au choix    
Bottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardéBottillon d’asperges vertes lardé    

Gratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardéGratin dauphinois, Bottillon de haricots verts lardé    
Fondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amandeFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amandeFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amandeFondant de pomme de terre vitelotte aux éclats d’amande    

Tomates cerises graTomates cerises graTomates cerises graTomates cerises grappes rôties aux herbes ppes rôties aux herbes ppes rôties aux herbes ppes rôties aux herbes     
    

Assiette de fromagesAssiette de fromagesAssiette de fromagesAssiette de fromages    
    

Dessert au choixDessert au choixDessert au choixDessert au choix    
Macaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisetteMacaron pralin / noisette    

Etincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rougesEtincelle de panna cotta aux fruits rouges    
Pyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passionPyramide de chocolat blanc et crème passion    

Dôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarineDôme chocolat / mandarine    
BûchesBûchesBûchesBûches    



    
AMBIANCE ET RECEPTIONSAMBIANCE ET RECEPTIONSAMBIANCE ET RECEPTIONSAMBIANCE ET RECEPTIONS    
Didier GARINDidier GARINDidier GARINDidier GARIN    
01.34.42.12.8701.34.42.12.8701.34.42.12.8701.34.42.12.87    
    
    
    
    

TTTTARIFSARIFSARIFSARIFS    : N: N: N: NOËL ET OËL ET OËL ET OËL ET SSSSAINTAINTAINTAINT----SSSSYLVESTREYLVESTREYLVESTREYLVESTRE    
    
    

    
CocktailsCocktailsCocktailsCocktails    
Balzac (6 pièces)Balzac (6 pièces)Balzac (6 pièces)Balzac (6 pièces)    7 € 50 TTC7 € 50 TTC7 € 50 TTC7 € 50 TTC    
    
Cocktails dînatoiresCocktails dînatoiresCocktails dînatoiresCocktails dînatoires    
Printemps (25 pièces)Printemps (25 pièces)Printemps (25 pièces)Printemps (25 pièces)    25 € 00 TTC25 € 00 TTC25 € 00 TTC25 € 00 TTC    
Philippe (25 pièces)Philippe (25 pièces)Philippe (25 pièces)Philippe (25 pièces)    33 € 00 TTC33 € 00 TTC33 € 00 TTC33 € 00 TTC    
    
BuffetsBuffetsBuffetsBuffets    
Buffet 1Buffet 1Buffet 1Buffet 1    29 € 00 TTC29 € 00 TTC29 € 00 TTC29 € 00 TTC    
BuffeBuffeBuffeBuffet 2t 2t 2t 2    38 € 00 TTC38 € 00 TTC38 € 00 TTC38 € 00 TTC    
    
MenusMenusMenusMenus    
Menu 1Menu 1Menu 1Menu 1    32 € 00 TTC32 € 00 TTC32 € 00 TTC32 € 00 TTC    
Menu 2Menu 2Menu 2Menu 2    45 € 00 TTC45 € 00 TTC45 € 00 TTC45 € 00 TTC    


